
PÂTISSIERE *
4 parts 18 € / 6 parts 25 ,50 €

 Origine Vendée, Sucré Salé de Louise 
Bûche Citron-framboise (crème légère citron,
confit de framboise, biscuit madeleine)
Bûche Rocher (crème légère chocolat lait,
brownie noisette, glaçage rocher lait)
Bûche Pomme de Noël (crème légère
cheesecake, pomme caramélisée, biscuit de
Noël)
* À commander avant le  vendredi 19 décembre

Fromage
À LA COUPE

P’tit Gris Vendéen.............................................23,25€/Kg
Origine : Ferme du Nermoux, Nalliers 85

Fondante du marais fumée ..............................27,15€/Kg
Origine : Les Petits Maraîchins, Bois de Cené 85

Petit morin à la truffe d’été.............................41,60€/Kg
Origine : Italie

Mille-feuille bleu mascarpone..........................33,85€/Kg
Origine : Italie

Capri aux figues (80g)......................................3,30€/pce 
Origne : France

Queso miel romarin...........................................41,35€/Kg
Origine : Italie

Délice fleuri........................................................43,20€/Kg
Origine : France

Assortiment de raclette fromages et charcuterie
2 personnes 19,50€  4 personnes 39€  6 personnes 58,50€ 

Saumon Fumé Maison Barthouil...9,30€/100g
Œufs de truite................................8,75€/80g
Caviar Baeri..................................47,50€/30g
Tartare d’algues classique ............29,15€/Kg
Fameux gras.................................5,35€/164g
Tapenade olive Kalamata................20,55€/Kg

 18.90€/Kg
Base porc, veau, foie de volaille

Forestière (cèpe, trompette de la mort,
chanterelle)
Aux châtaignes

FARCE 

Nouveau !
Réservez vos
plateaux de

fromage

Boucherie

Bûche

Bûche yaourt coulis exotique meringue
crumble  530g......................................22€
Bûche 2 chocolats 700g......................22€
Bûche végétale coco chocolat passion
750g.....................................................22€
Omelette norvégienne sans
gluten..............................................25,75€

GLACÉE 

Filet de bœuf .......................................................53,50€/Kg
Fondue ou pierrade................................................32,90/Kg
Façon tournedos..................................................31,90€/Kg
Côte de bœuf.......................................................32,90€/Kg
Rôti de veau Orloff (noix de veau, emmental, bacon,
crépine, persil).......................................................33,90/Kg

(Avec ou sans farce)
Poulet  100 jours fini au lait de
Nesmy................................22,90€/Kg
Pintade de
Nesmy................................29,90€/Kg
Dinde noire.........................22,90€/Kg
Poularde.............................24,90€/Kg
Volaille désossée farcie.....32,90€/Kg

Jambon blanc à la truffe...................59€/Kg
Boudin blanc nature....................22,79€/Kg
Boudin blanc aux girolles-
montbazillac................................35,10€/Kg
Boudin blanc aux truffes............53,10€/Kg 

BOEUF

 Filet mignon..........................................29,90€/Kg
À la Normande (pomme, camembert)
Rôti de porc campagnard (bacon, emmental)

PORC

VOLAILLE

TRAITEUR DE FÊTES
CHARCUTERIE FESTIVE

N’oubliez pas 
de réserver vos

PAINS !

AGNEAU
Epaule semi désossée.............................22,90€/Kg
Gigot sans os...........................................29,90€/Kg

 Origine : Le Poiré-sur-Vie

Traiteur


